Pilze aus
Holland

Bodenstandige Qualitat aus Prinzip!

Die Niederlande sind der zweitgroSte Produzent und Exporteur von
Champignons und anderen Kulturspeisepilzen in Europa. Kompost- und
Pilzproduzenten arbeiten eng zusammen und bauen so eine grofRe Vielfalt
von Pilzarten an, die dem hochstmoglichen Niveau an Lebensmittelsicherheit,
Riickverfolgbarkeit und Nachhaltigkeit entsprechen. Auf diesem hohen
Niveau setzt sich die niederlandische Pilzbranche auch in den Bereichen
Verarbeitung, Verpackung, Logistik und Verkaufsunterstiitzung der schmack-
haften Pilze aus Holland ein. So kénnen Einzelhandel und Gastronomie
ganzjahrig Uber ein breitgefachertes, qualitativ hervorragendes Sortiment
an Pilzen und Champignons nach bodenstindigem, hollandischem Prinzip
verfligen.



Der niederlandische Champignonsektor hat weltweit einen hervorragenden Ruf wegen
seines umweltfreundlichen ,Dutch System". Fast alle der ca. 130 niederlandischen
Zichter, darunter viele Familienbetriebe, sind ansassig in zwei slidlich gelegenen
Regionen, den Flussgebieten Bommelerwaard und Nord-Limburg. Seit vielen Jahren sind
Pilzbetriebe darauf spezialisiert, europaische Konsumenten mit einer gro3en Auswahl
an frischen Kulturspeisepilzen zu versorgen. In Sachen Research&Development,
Produktentwicklung und Marketing setzen die Niederlande immer wieder neue
Mal3stabe. 60% der weltweit angebauten Kulturpilze wurden in Holland entdeckt.

V Qualitat garantiert

Lebensmittelsicherheit, Rickverfolgbarkeit, Transparenz und nattrliche Qualitatsprodukte
sind dulSerst wichtig. Strenge Vorschriften wahrend der Produktion, Verarbeitung und
Distribution von Kulturspeisepilzen gewahrleisten dies. Die Champignons und Pilze aus
den Niederlanden sind ganzjahrig von herausragender, gleichbleibender Qualitdt. Die
Pilzproduzenten bauen gemaf den strengen Vorschriften von GlobalGAP oder QS an.
Diese Qualitatssysteme gewahrleisten die Lebensmittelsicherheit. Gartnername, Pfllicktag
und der komplette Anbauprozess sind rlckverfolgbar. Die Niederlande haben ein Early
Warning Response System, womit die Transparenz innerhalb der gesamten Produktionskette

unterstitzt wird.

Schmackhaft und gesund

Pilze und Champignons konnen zu jeder Tageszeit, zu allen Gelegenheiten und in
vielen Zubereitungsarten gegessen werden. Das macht Pilze in all ihren Variationen
zum vielleicht vielseitigsten Gemlse, das es zu kaufen gibt, und gilt somit als
fester Bestandteil einer gesunden Ernahrung. Sie sind fett- und kalorienarm und
reich an Mineralien, Ballaststoffen und Vitaminen. Der EiweiBgehalt von Pilzen ist
auBerordentlich hoch und kommt dem Eiweil3gehalt von Fleisch nahe. Au3erdem
sind Pilze leicht zu putzen und zuzubereiten und kdnnen problemlos im Kiihlschrank
aufbewahrt werden.

, UNSERE PRINZIPIEN ‘
Weltklasse Anbau Respekt fur unsere Umwelt

Denken, Tun und Handeln nach dem People-Planet-Profit-Prinzip trifft auch auf den
niederlandischen Champignonsektor zu. Pilze wachsen auf organischen Reststrémen
ausanderen Agrarbereichen und stammen also aus einem Wiederverwertungsprozess.
Haufig werden in diesem Prozess nachhaltige Energiequellen verwendet. Diese
Nachhaltigkeitsprinzipien finden auch bei Pflanzenschutz, Materialien, Natur und
Landschaft Anwendung. Der verantwortliche und sichere Umgang mit Mitarbeitern
ist in einem gegenseitigen Fair-Produce-Abkommen geregelt, welches in Europa
einzigartig ist.

24/7 Effiziente Logistik LS

Die Niederlande sind nicht nur als Anbaugebiet von frischen Produkten bekannt,
sondern gelten auch als Drehscheibe in Europa fiir Lebensmittel. Somit gelten die
Niederlande als erfahrenes Transport- und Logistikland. AuRerst zuverlissige und vor
allem sehr effiziente Logistik ist vielleicht der wichtigste Erfolgsfaktor fiir Lieferanten
an Gastronomie und LEH. Der niederlandische Pilzsektor weif3, wie wichtig das fir
die Abnehmer tagesfrischer Naturprodukte ist. Sie betrachten eine adaquate Logistik
als wichtigen Mehrwert fur ihre Rolle als Komplettlieferant flir tagesfrische Pilze im
In- und Ausland.
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Mitdenken und Zusammenarbeiten

Verbrauchertrends andern sich rapide. Sie wollen zu jeder Tageszeit zwischen
Alltaglichem und Besonderem wahlen kénnen. Genauso wie alle Marketingspezialisten
im Lebensmittelbereich stellt sich auch der niederlandische Pilzsektor mit seinen
Qualitatsprodukten in vielen Varianten, Kombinationen und Verpackungen darauf ein.
Die niederlandische Pilzbranche entsorgt mit ihren Produkten und ihrem Fachwissen
die Kunden der verschiedensten Verkaufsformeln. Niederlandische Produzenten und
Lieferanten leisten mit ihrer bodenstandigen Einstellung einen wichtigen Beitrag in
der gesamten Wertschopfungskette.
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UNSER SORTIMENT

Champignons jeder Art - Shiitake - Portobello

Austernpilze - Spezialititen
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(L) BodenStandige Qualitét, aus Prinzip!

Far weitere Informationen: www.PilzeausHolland.de

Hier finden Sie Aktuelles zur niederlandischen Pilzbranche und insbesondere eine
Landkarte der Niederlande mit einer Ubersicht der Pilzanbau- und Handelsbetriebe.



